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Syeifen jum gebratenen Lifcdhe
an Fleifdhtagen.

Fafanen und Rebhithner,

Rupft und nehmt fie aus; dann fdyneidet ihnen
dert Kopf, die Fltigel und die Fiiffe ab. Flammt fie
mit Saly befireut auf dem Roft, und lafit fie ecfal-
ten. Epidet fie dann mit Spedt, bratet fie im Ofen,
indem ibr fie bisweilen mit dev Bruiihe begiefet.

Welfcher Hahn.

v wird gevupft und ausgenomnten; iwafdiyt und
friimmt ibn gehorig. Dampft ihn dann langfam mit
Sette in einev Cafevole, befiveut ibn mit Saly und
Mebl, dann lafit ihn falten. Spicft ibn nun mit
Eyped, thut ibn in eine Bratpfanne, begiefit ibn mit
Jette und Taft ibn langfam braten. Fingt ev ju
trocnen” an, fo begiefit ihn mit Fette und wiedecholt -
dief oft. Hat ev Favbe genug, fo bindet man ein
mit Fette beftrichenes Papier um ten Habhn. Vor
dem Anvichten wird ev nodymal mit der Fette begoffen.

Sapaun.

Bann ev gevrupft, ausgenommen und die Fiiffe
abgefchnitten find, fo fedimmt ibn mit Spiflein, flammt
ihn in einer Cafevole mit Fette, und laft ibn Falten.
Bindet nun ihm SpecE auf, thut ihn in die Brat-
pfanne, falzet ibn und fiveuet Mebl davauf. Lafit ibn
im Ofen braten, da ibr mebumal ihn mit Fette begiefet.




