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darein, fireicht ein wenig IMavmelade von Swetfdgen,
ober was man fonft bat, gany diinn davauf, legt dann
wieder fingersdicE von dem Teig daciiber, fireidht wie-
der Mavmelade davanf; und fo fihrt man fort, bis
alfes gu Enbde ift; dann fiellt than ed in einen Ofen,
oder jfvifchen unten und oben Kohlen und it es
feyon geld bacfen. Man fann auch den Griesauflauf
pacfen, obne ihn mit Mavmelade ju fuillen.

Jum Nadhtifche.

Ehocolade - Creme.

Bevveibet jrwei Tafelchen Chocolade: vervibrt wobl
vas Gelbe von vier Eiern, vermifdht wenig iedlen

- damit, viibrt dann die Chocolade nach und nady dagu,

giefit Niedlen nady, bis. ihv fie auf ein Quudrtlein
pevdiinnect; laft fie unter fdtem Umriihren in einev
PDfanne rwenig fochen, dann vidtet fie an.

Gitronen = Creme.

Man legt eine 3eitlang in ein Qudttlein beif ge-
machte Niedlen, Citvonen und Pomerangen-E dhaalen.
Berrlihrt das Gelbe von fechs Eievn, fhiittet Ddie
Niedlen fammt den Schyaalen und einen Bievling Juder
davein, durchriihrt es wobl, fest es in einer Planne
iber das Feuer, laft fie unter ftdtem Riibren
tings um ber Dfanne fochen, dann frellt die Pfanne




